
SAISON D’HIVER
VELOUTÉ DE MARRONS  (végétarien)

marrons | velouté | huile de chili
•

8,90 Euro

FILET DE MAGRET DE CANARD
salade tiède de chou rouge & raisins | chutney pomme-oignon | 

graines de tournesol confites
•

17,90 Euro

CHÈVRE GRATINÉ (végétarien)

poires caramélisées | noix | salade d’herbes | vinaigrette framboise-balsamique
•

16,90 Euro

TRANCHE DE SAUMON
croûte aux herbes | risotto aux choux de bruxelles & petits pois | persil | huile de paprika fumé

•
24,90 Euro

FILET DE CHEVREUIL
jus à la truffe | légumes racines | purée de pommes de terre | oignons rôtis

•
34,90 Euro

CUISSE D’OIE
chou rouge aux pommes | jus de marrons | quenelles fondantes

•
36,90 Euro

RAVIOLIS AUX CÈPES (végétarien)

crème à la truffe | parmesan | salade de plantes sauvages | pignons de pin
•

16,90 Euro

DESSERT

CREME BRÛLÉE “VALRHONA” (végétarien)

glace vanille | coulis de fruits des bois | fruits frais
•

9,90 Euro


